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家族構成や時代の流れで
変わりつつある年末年始。
それでも少しは正月気分を味わいたい。
プレッシャーを感じず気軽に楽しめる
「おせち料理」と道具のご紹介です。

25.12.5（金）-8（月）

会場　神楽坂・土脈
　　　https://dommyac.tokyo/
営業　11：45～19：00

講師｜いづいさちこ
いづいさちこさんが用意したお料理を枡重に詰め込むレッスン。
詰め込んだら皆さんで会食、使った枡重を洗ってお持ち帰りいただきます。
＊枡重L45（172×172×45mm）を使っていただきます。
　 http://kunitachinoshokutaku.com/
参加費｜6,800円（枡重L45を持参される場合は5,500円）
12/5（金） 12：00～14：00  16：00～18：00
12/6（土） 12：00～14：00  16：00～18：00  各回12名
＊お支払いは当日会場にて現金またはクレジット決済にてお支払いいただきます。
＊ご予約は、氏名・連絡先・ご希望の日時・人数をこちらに連絡お願いします。
　http://kunitachinoshokutaku.com/contact.html
＊キャンセル料は、10月21日以降は3,000円、12月3日以降は5,500円請求いたします。

YAMASAKI DESIGN WORKS  枡重他
conte  ステンレス製キッチン用品
VISION GLASS JP  インド製耐熱ガラス
jokogumo  生活用品

道
具

12/7（月）・12/8（火）は、いづいさちこさん
のお惣菜と各種ドリンクをお楽しみいただけ
ます。
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企画  YAMASAKI DESIGN WORKS
お酒  いまでや 白土暁子
グラフィック  橋本順子くにたち食卓

いづい
ご予約

ワークショップ開催時間も含め、会期中は予約無しで「使える道具」のご紹介＆お買い物いただけます。


